Cocos Bredele
Ingrédients :

250 g de coco
250 g de sucre
3 ceufs entiers
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Préparation :
(on peut battre les blancs en neige)

- Mélanger le sucre et les ceufs puis ajouter la poudre de noix de coco.
- Faire des petites boules sur une tole graissée, faire dorer au four moyen a 150°
pendant 10 minutes environ.
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